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EXTRACTO PROTEICO DE CERDO: LC 300

Definición: 

Composición: Recorte graso de cerdo rigurosamente seleccionado, proveniente de salas de despiece que responden a todas las exigencias sanitarias; anti-oxidante natural (Tocopherol: E-306).

Código arancelario: 35040000. Las demás materias proteicas y sus derivados, no expresados ni comprendidos en otras partidas.

 

Aplicaciones:

Gracias a su alto contenido en proteína y su bajo nivel de colágeno, el LC 300 es un sustituto ideal de carne para la mayor parte de aplicaciones. Puede ser utilizado después de prehidratarse a 1/5 o directamente en seco durante el proceso. En este caso, debe ser incorporado lo más pronto posible para que el producto tenga el tiempo necesario para su hidratación. 

Utilización principalmente en productos secos y crudos (salchichas, hamburguesas,... ). 

Ventajas: 

Transporte, stock y conservación a temperatura ambiente.  

Producto de larga conservación sin riesgo de deterioro.  

Seguridad Bacteriológica absoluta. 
Ausencia de riesgo de cuerpos extraños. 

Excelente dispersión en el conjunto de la masa. 

Facilidad de uso en flujo continuo. 

Presentación:

Aspecto:  polvo fino 

Granulometría: 70%< 200 (, y 100 % < 400 μ. 

Color: beige claro.

Envase: bolsas de polietileno con tres capas de papel. Bolsas de 25 kg en palets de 1.000 kg.

Conservación: 18 meses en su envase original.

O.G.M: no necesita declaración. Este producto no contiene organismos genéticamente modificados. 

La información y recomendaciones descritas en esta ficha se han dado con la mejor precisión posible según nuestro conocimiento, pero no pueden ser consideradas una garantía. El usuario debe comprobar las obligaciones legales según el país y el producto final donde se aplicará. 

Última revisión: 03/02/06.



Características Físico-Químicas: 





Proteína (N x 6.25):			88 % +/- 3


Grasa	:				13 %+/-3 


Humedad: 				< 5 %


Cenizas: 				< 4 %


Hidroxiprolina: 			4.50 


Colágeno : 


(Hidroxiprolina x 8, g/100g):		36 %





RP ROYAL DISTRIBUTION SL – C/ JOAN FUSTER I ORTELLS, 19, ESC. 3, 1º 1ª 43007 TARRAGONA (SPAIN)


E-MAIL: royalprotein@royalprotein.com / www.royalprotein.com








Características Bacteriológicas: 





Gérmenes totales 			< 50 000 / g


Coliformes fecales			< 10 / g


Salmonela: 				abs / 25 g


Levaduras / Moho 			< 100 / g


ASR 46 º C				< 100 / g











